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ARACAÍI.CE

VENCEDORES DO PROCESSO

PREGÃo ELETRôNrco N. lo,oo2-2024
PÍô6ssoadm srÍarivo N' 1 0 002-2024/S RP

ripô Âou s ÇÀo
PREGOEIRO NÂÍAN ELE GONDIM RODR GUES

Dda de Purr úÉo ,4/052014 14:13r5

SAC I,IONTÉIRO DOS SANTOS I]IE

Num rl7 Lan.e 21379960

oêscriçáo: LeiG €m É dasnátâdô,|áiâ dê no mlnimo 300s

Qúântdádê:2.040 val.Rêfr15,39 valorunll.:14,70

t6mr 2 lndade: uiidad6 líârcâ: BOM OU LEIÍE Modelo: BOM DU LE TE

DesôiÉô: Lâlêêmpó niôgElpaooledeíômlâimô4009com l2vlomnêsêsâ.mineEis

auââiidâdô:2300 v.lor unh.:14,70 Tobl lâm:41 16000

CREMOGEMA Modelor CREMoGEMA

o prepao dê m â§âu, sâ bor lEd ioiônal embalâs€m 6m pêsooêsriÉo: MÉruÉ 3 b8€ dê âmldo dê milho pârâ

Dêsc,içào Âlimôilôâ bâse derarinha de tso enÍiquecdÔom Iêío ê ác'do ló o açúcat rârà dê

resÚiçãô: Prôpârc êm pólpo ach o@larad o, lã{a

Dcscrçáô: Avêiâ êm íocos rinos l3ra com no m n hô 450q

DêscÍ çáo Misiura paÍa minsau a base

ouâôidâdê 2160

de arcz ênb ôôm no min mo a00s

DesciÇão MisruÍa paE m nsâu âbâàâ

Ouãntdade:2 030 Va Ref

dê m rho ômb com no minimo4oo§

Undâde: unidade

Ooscricão: M sruÍâ pârá m nsâu muliiér.á€ 6mb. com no mln mo 4009
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MUNICIPIO DÉ ARÁCÂT!

Oescriçào: M íuÍâ pârá m nsau a b

ouanrdâdê:2023 vâ Rôf 12.11 VâloÍUnit.:10,30

oêscÍÉo: Froos e e@is paÍá pÍôpâÍo de m nsau,lala6m no mhimo 400s

válRet:1055 V.lorunil.:10,00

D6a4ãô soF bnuúâdà I Po a P

3sôÍçáo: êiie de sla em pó sêm lâciosô ala de no hri nÔ 3009

oesoÍ ção, Lôllê êm pó d6nâlado lal€ de ío minlmo 3009

Vêl RêÍ:1539
Unidâde undade MáÍ*:BOMOIJ LEITE Modeo:BOM

DêscÍiÇáo Lôiiê em 9ó inrêoár pá6iô dê no m lnimo 400q ó m 12 viiâm

vár. Rêf:15.55 vâloruíll.r 14.70

escrção:MíúÍáábâsêdôámidodem hopãE o pÍepâÍô dô mingau sabortadconâlêmbârâgem @m peso

oôe«çáo aire,lodbc$oard"ridosÚigoónÍare.'oo!Ôftbrlaá.'doíóliú açrâÍ, ââd"

Itêr:s Marca: NESCAU

DesdiÇàô PÍêpârc êm pó iipo âchocolara do, larâ com âo mhimo 400q

oe5 ÍÍáo a!e'à êm rolosínos la!3.omnômníro4t0q

unrdád6: uôidadê

D*cÍ Ção: M isruÍâ páÍá m hsâo â bá3ô d€ árcz êmb mm no mlnimo 4009
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DêsôriÇàô M í0m pâra m nsau a basê

Ouãntdadô:520

dê m lho ômb com no min mô 4009

Lrndâde: unidade Marâ: MUCTLON

Descrção: M §luÍâ paE mLnsru murer6â s êmb. @m no m n mo 4009

DêsqiÇáo MistuÍa paá mhgâu â ba* de aImê âvêá, ômb @m no mhimÔ4009

vár. Rêí r 12,11 Vâlorunh.:10,30

Descrçáô: F ocos e ceÍeais parâ pÍêpaÍo de m nqaú lara com ÔÔmnmo400q

DesÍÇão Sôlã re{uÍzadâ lipo a pcl com no min mÔ 400s

Descrção:reibde sôjá êm pó sem raclose lalâ dênom n mo 300s

Dêscri9ão: Àtus ripo @mum

Marca:cE.sa

oescÍiÇáô Bânâna pmra de 16 quâ dádê

{





ÀlÁüTl!

Des.Í Çáô: Bârârâ iig esa de 1áqúaidade

OU]Ô MAÍÉ CEASÂ

Dêscri9áo: cheno vâÍdô de 1l

MâÍCá CEASA

oê*rição: chuúu de 1' quândadê

VaL. R€1.:4,33

Dê6cnÇáo: coco reld€ do fqúâlldâdê

vál.RôÍ:3,13

[ôm:14 Unidâdê:Qulo

D$qiçáo Lamnja peÍa dê 1!

MAÍCâ:CEÂSA

Desílçào ÍanseÍna dê rr qua 
'dade

---l
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IlIUNICIPIO DE ARACATI

Dêscrçáo: Manqa de 1! qúa dade

Dêscrção:MacaxerarÍescadel!qua dadê

Va Ref 4,94

cozida congeada pacole com 1kg

ouanrdãde:496 va. Ref 13,03

DêscriÇã0 llâmàô íoÍmôsâ de 1é']!aidade

Dêsí'ção Meranca média de 1. quâ dade

Mâ.ca:CEASÂ

Desc Çáo Môráo jápon& dê

^D6rÉo 
Pepinode l.qGridade

MaÍê CEA§q

oôsôÍçàô: P d6nrãove.de de

oêscÍÉo: Rep.rho veÍde de

Desoçá0 Íomâlêdê lrquâ dade

L
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D€scÍiÇáo Ágúâ dê co6 ém

DescÍ çào Presunro de peru íar ado

esoÍ çáo: Ba@n pcr de I ks

oesoÍ ç3o: Salsióa de ÍÉnso @m sif

Val, Reí:14,16

oôscrÉo: hsEdrênlâ§ pâÍâ

MâÍé PERDIGÃO

r po médo bandeja com 30 un dâdôs

Das«ição: cam e bov na em ses @xáo morô côngârâdâ 1 ks mn$rada de bovino. E mba asem pÍ máÍ a a vácu o
lemo fomâdo ôm âliâ bârêlÉ p.t+pe dê pláslioo, selada com lilme mu I emâdâ êmbâlâdâ â vâcuo ôôâ16ndô 1 .0009
dô pmd uio. Não deve @nler c íais dê 96ro no inl€ÍioÍ dâ êm bálág€ m PÍodulo @m @loÍaçáo veme ho,escu Ía
prcduzidodoâcordo6m â lêgisláçãô v s€nle. Em perfeito estado de conseryação sem odorimpÍôprio ôu quâisquêÍ
câÍâclêÍitlicat que inviabilizem o @nsumo húmânô pbdutô ôoh ÍêqislÍo doseruigode insp€ção/mâpá lsí)ou

Mdl:'] sÀBÔR n. s;RTÀ.

ouantidadêr 3oo

|,laÍ.aSAsoHDt]sErT^.) N.dê ô sÁaôR DosFRrÀô
DescÍiçáo: Came bovinâ d€ I | @ngô ádâ ( biià dê coxão morê) êsp* í@ção: @des bovinos dê coxão mo e f.riado êm
bifês dô 1 s09, êmbarâdôô êm êmba aqem p mária plásii.a t a nspâ 6n tô â vácuo rômo íôÍmádâ €m r me p€l+pe de
áliâ bâÍená êm pacores de 1 ks. lnviorâdos ô rntêgós Nàô d8v€ conreÍ sisla s de ss o no inreÍioÍ da embarasem
Pódulo sem osso @m @Iorc9áo vôm€lho â*uÍâ, ên peÍIei(o eslado de @nseBaçào, sem odor impróprio oú
quaisqud cârâctêÍiâliés qú€ invia âpêsônlâÍ Es sh do prcduroê mêmoriâ
dô*rrirvo dô pÍôdúo lunro @m a .moslrâ. prcduiô em ÍêgisiÍô dô sê
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r,13r3 saEoR DosERrÁo MÔdêJ. SASOR DO SERTÀO

oôscÍçáo: câme boüna (@slela sm ôubôs) (6n9ê áda), embarasêm pÍimáÍia rÉispâÍ€ni. à vácuo lêÍmo íomado per
+oê em ala barena Pácolâsdê 1 k!, inviolãdos e lnlesrcs Nàô d€vê 6niff oisia s de geLo no inr€ÍiÔr dâ ômbâragêm.
Pmduro sâmósêo ê com @loEÉo vômelhaescuÍa em pêrrêilô êíâdo dê conefraÇáo, sem odorimpÍópÍiôôú

bill2êm ô6mumo huma.o. Em ps@tes de 1 [s ê impÉssô ââ êmba âoôm p ásl]€
ám r ntâ, o sô o do inspegão fêde6l (s , ou selo de inspeÇãô esiâdúâl (3 ê), rolu âgem de acodo @m a les s a9ão
vqenreedeâcôÍdôcômânn'33domápâ.válidâd€mlnimadê06mesesdadabdêÉÔêbnênlÔ.

Dêscriçãô: câmêbovrná moldâ - (@xáo morô) de 1a qualidade (mnsaladâ) âmbârasem pímáía tÍanspaÍenreà váÔuÔ

te.mo fomado por+pe em alla baÍâ É. Páôol€â dê 1 kg, nviolâdos e l.iegrcs. Nào davê ÔÔilêÍ ÔÍ slâis d6 9e o no
,ioreÍiôr d â ehbâ âoêm P md úro 6êm o$o . 6m colorcção ve melha escuÍá êm pêíêito âslâdo dô .onsoryeçào, sem

lormpÍópíoouquaisquercâÍáeÍlíesqúêlnviâbllzêmô6nsumohumanoEmpacoresdê1kgômprês$.a
êmbââgêmp&iicââmtnrâ,osoodôinsp€çãoredoral(s0ouselodê ispêoàoôsiâduâl(sie) rclulasêm de a.ÔÍdÔ
ooma eqislaçãovqenls€daamÍ ômlnimadeoGmesesdadaradâÉÉbimânio

Ma,.â saBoRDo sERrÀo

Descrção: Carne de so corão moe
bare râ pê1rpêôôô Íê9 nro ío sif ou

M,r., sÀBoR DoSERTÁo

caÍne dê 3ôlpâ61âdê s00gm ômbâlagem a váouo teÍmo fomadÔ 3m âlâ

Lr.r a srÊôR Do sF-ts]no Modeo sasoRDo sERrÁo

D$cÍ Éô: câÍnê bôviná mâsÍá (m ú3curo ) - êm dbô. dô âpbrimadám€nie 30s omqelado, lim p., sên ôssô â spêôlô
púfi o da espéciê, nâo amoleoida nem peqalca ooÍ pú lpu É, sêh máichâs êsvâra ôádas ou pa Éacô nlas, odoÍ
pÍópÍ o, êmbâ ádo á vácuo rômo fomâdo ôm ârtâ barciEem poooles de I kq € impBsso na êhbálâgêm pláslrêa em
rinra, o sero de inspeção led o€r (siO ou sêrô dê re pêÉ ô êslâdú â Grê), Íôrurás€ m d ô âcordo com a resislaçáo vise nle,

JescÍiÉo: FÍaôso congeladoseôtônpôrc sen péê cabeça, aspôcto rÍmâ, não pêoâlos, corpóp a, sôm manchas
êsvârdêádâs ê ôdoÍ ÉÍáctê srr@. E mbârâdo êm pâcot€. d€ áprcximâd â mônl€ I k9, embalasem, sor plá sri@
mpresso en linla o selo de nsoeaão íedeÍal lsí) ou *lo d e insNoão ê§lâd uál (slê )

D€scÍrçàô cáÍn€ su iná sêm osso - 6n9. ádá, láiiád o ôm @bos dê âprcximadame nre 3 0s. em balasem pÍ maÍ a
plásrica ta nspaenre a váou o, em pa@res de I ks, inviolada, inies É, nãô dêvéndô contêÍ ôÍ slâis d ê 9ôrô no nid or da
êmbárágôm. Pódulô óm côôráçã â @m lêordô§o.dur6 máximo pêÍmirido pe a
eqisla9áo, em peíeiio esbdode oonseaÇão, sem odorimpÍopÍioouquaisquêrôâÉôlâÍl§iicás quê inv âbilizêm o
6n3umo homânô. mpÍê*o nâ€mbâlâgêm p à§ilcâ d€vê 6niêr o Eglslrc do óQão compôteniê, rolu agem de acordo
om â lês s €ção viqenle validade oom m rnim o 06 meses 6És dara da ent€sâ ênlÉoí qu inz€nâhên tô ôm
ÉmLnháo rêrdgêÉóo com iêmpêÍârúÍâ LnlêÍioÍ â -12'c no âto dá êntêgâ

MaÍ.a sasoRDosERrÁo Mode o saRon.ô sFRrÀo

zÉ'.\1a





DêsoÍção: Peiiodê íEngo-con!êrâdo, dê f quaridade m Nso, sem p€lê ô rempôrc âspêciôímô,iàôpasajo$,
ôoÍ pÍópÍ a, sem m€nchas ôsvêÉêâd* ê odêrcâÉô16rrsli@. Embaadoem pa@los d6 âproximâdamênlê 1 kg, nàô
d âvendo oonleÍ oÍistais de gelo n o nl€ or dâ ombâlâOêm, sâr plá sl e â mpÍêssô êm rinla ô selo de in speÇã o Iede E
(s l) oú §êlô dê âspêÉo esbdual (s e ), amdicionados em eixâs d€ pâ pôrão, rolurâgôm dô â6Ídô com â ôsrsrâÇà ô
visenieê vâldâdê mlnlmãd6 06 m ôoâÍsêmânáhênlê sm cam nhão ÍeÍisêEdo com

I2'c no aro da entreoa

Dô*riÉo: rilêz nhô dê fÍângô âásrámi - Mso ãdo, *m lempe@, aspecto pópÍ o, nâo amo eddo, náo pês.toso, @Í
plópda s m manchas esveldeadss, chêno câGclê.lsl @ ê *m odoÍ mprcpl o. E mbâ âdo in d v d uârmênlê êm
êmba âgom pdmâdâs pâ3ne3 dê 1kg, iàó d8v€ mnr€m cdsbis d€ sero no nbÍorda embaaqem, ser p ásli€ e
immosso em l nlê o sêro d€ inspôçáo rêdêEl (3rl)oú sêrô d6 in§pêÇãô êíâduâ (s ê), áftnd ôionadG em mk4 de
pâpâràô pÉzo d q validade hlí ma de 06 meses dá daiâ d o rmbim€.to, idônl Í câçáo do foÍnêcôdôÍ 6 infô m âçóôs

oesc.i9áo Ca.nê suiná pêmil (pêmí em
i mô pôi+pê dê ârlâ bâÍÉna em pá@les

Marca: SÁBOR DO SERTÂO Modô o: SABOR DO SERTÃO

dbG)embalasem pnmá a pláíica a vácuo lrcnspãrcntôiôÍmoloÍmâdâ ôm
de 1 k§, invioradâ lniôsE. nào dôv

DesoÍ ção: Loitê . bâsê dê prct6ln â lâôrâda de soja senb de aclosô - têiâ d3009 $pôoiíéçãô: ôíêÉcê hâ pópoÍçào
dâ260:7gdêpÍolern€isoladadêsoja,l0gdêcârboidrâtô,6,19dâ p rdêo do 5.2 de isoÍravonâs tsoniodêÍb€E
conlém lodo5 osámnôácldôsê§§ênciâis de lT vlaminas ô minêEis êmba âgêm: iáiâ 3009 6m ôô hinimo 3070 do

lsscdeão: Lere de soja em pó. Espôcificâçãô: rsils de sola {âdicionado de
emba aqem (aiâ) dê300 sram* §êm acrosê

vilgm n69, m nôE 3ê môilon ná)

Dê6cÍiÇáo, D ela enlôEl ôm pó po máÍjdâ p/ oÍianças acima dê 1 âno - tâlá
poliméÍlcâ, nutioionalmeniecomplôtâ, ndl6dâ pcÍ anças ocima de 1 âno,
hipemÍoleiÉ Êôni,â dê lâctôs, ÊáôaÍose e s úlen, sêm sâbori .mbâ âgêm
I ks. 6m nô nri ho 30% do DÉzo dê váÍdâd6

Modôo: FoRTTNTPLUS

d4000 âgpêÔif€9ão: dielâ enleB], êm pô,
hipor@róde com nô mrnimo 1,5 kca/mr,
c/iônri ho 4mq em r.iâ ou poIôâvurso-

oôscÍÉô:oie{âenreGlempópolim&câp/cÍánÇâsdê1a10an6,arêcr400qêspê.ificaÇàôdiêbsnteÍat empó,
poméÍÉ,nufconâlmêntêúmplêrá,indioadáparãdânÇâsdêra10âiôsiôúo@lóÍioa,noÍmoprore@isênlâdô
lâôlôsê ê glúren, sabor bâunilhá êmbâlâ!ên ôôm no mín mo 4009 em âiâ ou pol€ âvutsô - 1 kO ôôm no míntmo 30%





ómesa'6e I +n âarose, sen ô úrên pám se_ -olsur do poÍ r''a ord oL ÔÔÍsorâ cicrçrrdê0.l0dno\ lJb dâ

liêm:6 Unldâdê undade Mârca: FIBERMAIS

Oâsqi9ào: Módulô d. ibrá solúvel isên1â óô sabor, paÉ u$ âm diola
mhimo 25oq, @nrendo lârâ dê sêsuEnça

MaÍca APTAM L PROFTITURAl

Iôs €soetiÍcrlo lâ râ 6f Do pdrá lôdô1lôs 0 â 6 TêsP5 âd'oo' 'do 
íe o

r'6n' as mhêáÉê dpJbs r 
'qJdo 

€dêÉ lo.sã,@rboiocbs o0% lâclo:e rào ro ên q rer' à'àdê 
'00 9'

/3009êcpe!í€çàod'êÉônêlal,lJÚ''ÔÉlren,e
comoÉb âm oo. a oâsede o'ÔIê n eídvolds êlnqJeud-. or I I dô '0. ib'd\ I 5s

rmocaror.B'r'0.êlrlr;áo,lL'!àopéo'ào*boÍbâL1irl-d@tr1oÍr'no30q.ÔÔÔÍâ7odÊraldcdêlàtr,on

DâÉcncào: OEla encra €5qa 1000 Íl êspeo ÍGçào d'ê
m oio€ nd Áôlàôà dê e,á rm'nin o,oãlo€r'{aooê23%dolodo". sêÍâdê
râdose 5aú,osee oLl; lontô d r. loírôde lip o o' olêÔs.êgôL's e i n
etrMrâ!ôÍ Flã\q k's brãpác*de toooTl .otrÍontr TÕ

O$oi. do D êD I'orrdã Dolinên€ hipâGlôí_à ê§p{ Í e!ão d'sb I qL dá po rer . à h'pêÍélÔÍ á rd! ra'o' Ôr l9' ár

Jl5iGl/ml'h'oeáoGicdran'tudê6oqoeprchra,l'ÚÔJp.dô.do@nre'drà40\dêpltoltresPra.rà'ooid'âlo!
jnJo'5€5d\;omoDd@rFd€roô6i'rê'âlêr5%oo\lipioós.âioÍrêoe'm.'r€'râdôíb'êsro1o- -\s*@id,o,eq,*. *r,Íâí b-râcêtr Erceennorá'aô'500r I

âoressnlâÉôr êmbãlãsêm lelío pack 1000 ml com no mTn mo 30% dÔ pÍâzo de val dádê

MAÍCA NUIRI ENTÉRAL SOYA MOdEIO NUÍRIENTEMLSOYA

De\ 
"çàô 

Al'ÍêÍlopâÉo'erae're pâãru,l\àoob?l di rcí owró'Ér'.2
.eLn,lolmolip'dié1/3\,h'pêTloIoi@l,6\'abàsêdâÔÍole,rc
adôsiê sLúiên. dônsid;de clóÍcâ:1 2 kÉ/ml sabor baunilha. áprêsêniâçáo: embálasem iêká palk com 1lito.

Mode o: NUTR DR NK CoMPACI

oe$dÉô: sup.mônto n únoioi al llq uldo p/pãclântês on@lós @s Íêú dô 125 mlespecí@çãor sÚplêmênlo
nuliciand llquido paÍá pâcL€ntês on6lógi@s, paÍa usÔ óÉ , nútdclona menle cÔnplêlo, hlpêrprclei@ (do 1,61câ /mD.

hipêDrciêÉ (maiorqua 22% doücdê irctêháo, .omoripldioa (má( 33%), effquecidodm€pâ (746 ms/r2s ml).

sLipL;menradâ côm 3ê ânlo câ roiônóldes 6 í lrÉ§. *ntô dê glúlôn. sab!re s váÍlâdos âs Éd áveis e dê bÔâ âeilâÇáo
paiâ on@logiâ m no mÍnho 30% do pmzo de validade âpÍâsnIâÉo: iÉsoo 12s ml. @lâr prcç. poÍ unidâdô dô

l
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Descrição Suprênenio êm pó, ôômp elo e balanceadoque oíôrê.ê âi
suplemenro em pó complôlo € bâ â^cêâdô qúe oÍeÍece ato Gor de orotêinâ oeo mônôs 20% do va or câ órico lota .
ênêrciâ ê ribras hiperpÍoréico e pe.m r€m do s ripôs de d u Éo, monocarór@ 10 keumrou h pêrâ ônca 1,5 rca/m
.pÍesênlâÇáô ên râla, conrendo acre dê sequranÇa, com nô m n nô 3s0s

Mârâ NOVASOURCE SEN OR

oêscÍrÇáor D€ia pôrimédoa paÉ nuriçáo €niêrát, núriciôíâtrunle @mpela, nomooãr&câ lmlnimô 1 2két/m )
hiporprciôiÉ (mln mo 20% dê pÍoErna). sem ibms. isôniá d€ sâôâms, tâôlôs ê s úren cmotaid.dedêaré450
mô§m/ks de água em sislomã fôchádo. âpÍêsnraçào rrquidaem emba ágem de 1000mt. {âmptâ
con6íénô 4ôIeÍe@rus, novawrcô sênioÍ .istêmâ iàôhâdo c/ 1 rilrorneslré/ Íeo. ms: 4.0076.1s53 o.Mdànciâ

,oscíção: sup âmâíiô iuiÍiciona, @mponônlês: proiêlnâ rsôádâ sr
sônlo 9lú t€n, â pÍâ*nlação: pó pam uso 06r // s uplômênlô êspâôi, ôô p âÍa ldoso,

o1'ê,do'ltrcgdê viân'1â d,430rs de.a vo ô 209 o€ p6rê'1à nà pô1àô (3!\ os prore rcs do ífl, sn47%dê
0'ôdssnâlàdô' à mrpos'qào 23% dê DÍorê .à 

'êoràod 
oo 

'o'o 
oo erc o 25% oo *sôr.âlo dê Êtoô rômô de

soÍduÍas (93% g*duE ráctêâ ô 2% d€ leo ina dê sojâ) côntândo 2,20 dê fibra p.. po4ão
âpÍ€66r1à\ào lcta do 3709. @nerândo dâfaÍerre rd eroâlágêh dáoG dê 

'dêntrràçàôdo 
poor ô rcTe oo

ícbl €nle, rorô przôd3 ?a rad. e

oescÍiÇáor D ôiâ ênrêrâr, a specro Í sico: pó. ko êíiêÍât ou oÍal, oaÍ€clorlslicas: nomocâtôÍ e, h lpêrprôrête ro nre de
pÍôterná: lere desnâ1., câs náio â pin soro reiG,lbnle de càôoidrârô: mâ lôdêndnâ, fonre de tipJdos: t@lnâ dê sojâ,
com ou sêm goldurá lád€a componenlôsaddonârs:vl.,mí.êíbãs,oaÍacreÍlsÍ€sad.ionáÉ rsôniodêoúrên,
sâb.' ú.oLt sabo, rÍómranodlLcàdàpá?qutr,àoenrerar6oãr.6npêbêôàtàr.êadôenpo pcÍê pâoônôq

armalà! 6çê .ô'mocalóicd l'porprcleu 120\ do vêt, sâToesrdded.o
vâôrbolóqm(odg6mânmâ0,34%dasôalo,iasprcvênênl6dôs prdios€ 46% das @toiâs prov€niôniêsdos
calbodÉlôs,@nlendo@rbodêtosdêribêrêçãoenk@mfbras@mofôs,mâlrôt,hârodeúinamodíedâô
p. sacâídáo dê sojâ i§êila de sâ€rcsô êglútên sâbóÍbaunilha. €mbalâqôm ê pá.iÍ dê 4009 conslando

^ôíê'ràrôría 
nJ erbê169€n oa

oesor çáo: Fóm úiâ môdificad a paE núiÉo ênrêÍâ 6 ôÍat Í q uido, espedÍemôniô hd Édo FÍa útoeEs Do. D6ssáô
ô oriÍ6 pmi ssros,iLcriüâis flpê(âtó' @ ro!, ' 2La,nh, Frpê?Íôràrôrênr? 20 ê 3o%r, (or s D.ânênô o.
âÍghnâ,vraarJremneEBérâc'oràdosàd€ráçáo @náÍ€à\áôw6 w3JLT3de5 r sâbo€e!ànàdôs
embalaqem do.o mlnho 200hle máimo 250m

ouâniidâdê:160 v.toÍ untr.: 20,00 Íorarlôm:32oooo

Descdçáo: FóÍmúrâ môd ícada paÉ nurição€nrêÉteoE,ltqu dá, indedâ páÍâ pÍà ê pósopeÍalóÍo. no.mo ouFôêÍâl&@rdc>=1.0(.1/Íi,h'p8'o,oré,úisnrô20ê30%/.srlcloLdcoecrgu6 rrnrâÉêÍ1ê'àF
200r,ôni! ro /5oTt

oêscÍ çáo, D era ê.tBrâr rrqu dá, êspecrori4dâ páE hôpáiôoâtias, om
mâ iodêininá 100%, isônta dâ mono, dissaoaídê@ ê otulên 200ni

7.'--í;;:\
A,3
/





Oescíção:Móduodêguiãmnâ l-9 urâminâ (100%) âpr6ê|Iâçáo êm sâchê de no mlnimo 59

Ouanlidada:320

Dô*rrÉo: E3pês*nt., mód uro d ô e.bo d Élo, ôm pó, rctântàne. rndredo páE p6cienios com disfâgrâ isento dê
sâbor€und20437054s6malêEçãodoM apGsntação€mlala comnomínimo125s

conle.do no mlnimo lÍês @pas.Descraão:Supemenloorobiólcodesiinadoaoequ lb[odâíorâ ntêsina,

MATCA: NAÍUROVOS

Descrlaão: Abumina supremenlo p

Dô*riçào: FóÍmorâ modaôâdâ pâE nutriÉô êâleÉr ê @, porinéri€, especrfica pa6 d abâi@s, nom@rórié e
iómopÍoréi€ (mln mo de 339/1, áé 22%), podêndo6nt€rprctêlnâdê sojá, cãÍboidrâios ôni.ô 40 a 60% (âiô 25Yo dê
ftulôs), prdêôs âté so7q, @nlendo mix de fbÍas, sendo a prcpoÍção dê íibÉ soúvelma orque a de inslúve, senta
de sacarc* laciosô ô glúGn ômbêlâg6m sÉiêmâ f€o\âdô dê, nôfrr
êqoipô pâE 6nêxão úniEÍsâ . ánslândo onem€menle na ombala§em d6dG de idenliíicoÇáo do prcduto, márca do
râbÍican(e, lole, prozo de va idade 6 ÉgistE nâ ânvÉá/mhistàdo dá sâúdê mâÍcâ novâsôoÍôê Oô s,r rl áboÉlóriô
n$trâ - Í€0isr6 ânvisâ 400761376

Descíição Leiio a base do prclôl.a Éo adá dê sojâ rsênto dê râdô§ê rátâ./300§ âspêcri@ção: otuÍeoe na prcp!Íçào
/+ 2601 79 dô prctêlnâ srâdâdêâojá,10gdaoaÍboidÍaro,61sde iprd@de52de soíavonâs soniodôfbms

jn lé m lôdô6 o§ amiioáoidos €snoiais de I 7 vitâ mina s ô mlnôÍá s. ômbâ râsêm: árâ 30oo ôôm iôminimo30% do

oêsÍção:L8ibdssojasmpó.Especí@çro:êirôd€sojâ(âdc6âdodêübmin*,miiêÉis3mêronina)
êmbâlâsêm {lara) de 300 qÍamas. Em lâclcô

MOdEIO: FORTINIPLLIS

c/4000 êspôcificaçáo d êb enrerãl em pó,
h perca ôica com nomh mo r,5 kôavmr

ô/ nô minlmô .4009 em lara ou pore avu so

Dô*nÉo: Oiêlâ êil€ãr em É porimóíe p/ cíânÇ* .cimâ dê 1 ânô áia
po méÍ @, nÚ c onâ lmônl€ 6mprêiâ, hdlcâdá p/cdanças aoima de I ano,
hip€Ípbtêle lsnlâ de lâcrose saoarcse e glútôn,3ôm sâbor êmbárâgêm
1k! com nomlnimoS0% do DÍâzô dê vâlidâdê





i 1[\( {t]

oêscíção: oiêta enleêr€m pó porimêie p/ ciânÇâê dê 1 á 10 âiG ara o/400s espeoiÍioaÇão: dielâ ônlêÉt, ôm pó,
pôLméÍÉ, nulÍ c ónâlnênlê @mplera, indioada paE üánças dô I á 10 ânG, nomoáróÍicâ. noÍmopmiâe isênb ds
lãclosê ê glúlên, sâbôÍbâunnha, ômbalagên com no mTnimo4009 em ále ou pote evulso . 1 kg. @m no mln mo 30%

Descrção:A mênlo pÍa d6iá ôniêÍâ pâÍa
ôôêsâ 6 e 3, sem aclosê,sem súren, paía

cdaiç€s en,iqueddo om vilaminas e mine6É, prcteln*ê ácidG grâxo
*r msum do por viâ orárou por sndâ. cdánÇâê dê 0 â 10 anô§ râb de

/'a'nimo 250q @nrendo ra«o de sosuÉnÉ.

vooôo ioTÀv ooo_

especr ÉÇão: e e êm pó paG aclenre§ 0 a 6 meses
cadê a oisà)ôârbôdrârôs 100% â

DescíÇão: Oielâ ônrôÍár nu tÀc on.rmêntê comprêtâ êm pó râ1â c/300s espeoifioaçáo: diera en
comprôiâ€mpó,ábââêdêprôbina§isoladasdesoja,i@omiso0avonas,ônrquôcida@mmixd.sôisribmsí5!n)
íôÍmoca óíioa (L0 koa/ml) na diluição pâdráo, sâboÍ bãon hâ úm nô miârmô 30% dô prâzo dê varidade rala @m

D€scÍi9áo,Delae.toElllqudââbâsêdêprolêrnâ$ládadeejá 1000 mlespecificaçào: diolá ênle.a lqudââbasô
dô prolêrnâ i§ôrâda de soja (mrn mo 7o%)dc 1,2 kel/ml 56% dê eÍbôidÍâro â mlnimô dê 23% de ripidios rsenra de

/.la'o*. seÍosô ê srubl FôÍâôê,d'e'dEro rofoos.nna i r00eb, rolêoo p'oDq:oêocvêoêâ6êrÍ
rbàlàoôFer iêr'd sorc,eor 

'elE 
pac(de 1000tr. @Í nô Í r mô 3

oêscÍÉôr Dlê(a llquida polinéd@ hip€rcâlórie êspêciricâÇáor d €la líquida polihéri@, hipercalód€ (dc maior ou iguat
ê 1,5 kcal/ml) hip..prctô e (mlnlmo d€ 609 de potelna/litÍo), pode.do @nl€í atá 40% d6 pÍolêrnâ Éoâlâ1. ôâóôldÍâros
ênt! I 5 e 53% nomoripid icâ (podêndo 6niâÍ a{é 35% dos pidios na Íoma delcm), isônrâ dô libÍ*, monô,
dissaeídios 6 grú16n. vôluh8 médio paE alingn I00% dâ idr pârâ vrt
âpresenla9ão: embêlâlom tôrÉ pâck 1000 mrcôm 

^o 
minimo 30% do o@o dê valdade

MaTca] NUTRI ENTERÂLSOYA

oaÍâ nutÇáo entêÍâ o! ôrâl iôrhôôr óÍiú (r 2

radose e s úren densdâdô €róÍôâ: r 2 rca /mr saboÍ: baun ha apÍ

é.."--\
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Dê*riçãô: Sup êmento n uüoion a llquido p/pãci.niês ôncoló9166 - Íâs6 dê 1 25 ml espec r€qão: sup emento
nui.icionâr rrquidô pâÉ p3crênias onmrósi@s, paÍo uso oEl, nulÍicionâheniê .omptôrô, htpôrpÍôiêicâ (dc I 6 ket/m ),
h peÍprclei€ (máior quô 22% do viô d€ pÍôtêrnâs), nomorrpíd @ (máx 33%), endqu*do com êpa ía6mglt25m)
suplêmoniâda @m s6lênio, cáblênóids ê libÍâs bêniô dê Orútên. sábôÉs vâriâdôs, áOrádávals e de boa acelbção
pâÍa ôi@losa com no mín mo 30% do pêzo dovalidêde. âpEseniaÉor Íasco 125 m. @iaÍ prcço poÍ unidade de

o*qiçáo: suprêmênrô êm É, 6mp€iô ê baranceado que orêrece ario teoÍ de pÍoteina rara: 3sos.êsp€cilica ção
suplemenlo ôm É, complêto ê bâlân€âdo quâ ôtêÍ€e â 1ô lâôÍ dê pÍôlêiná p€ô mêâôs 20% dô vâlorcâóÍiôotolar.
ânáÍgiá a rbEs hipeÍpÍoléioo e peím lem do s lipos de dilu çlo monoeróri@ 1 O k@l/mr ou rripârcâróriie L5 kcal/mr
aprcsênlâçto êm lak, conl€ndo râcE dêâê0úÉnÇâ, ôôm nô hriimô 350s

Dêscnçáor D êiâ pollm&icâ pâ É i unição enieÍal, n uticionâhs niô @mp ela nomocãr& ca {m lnimo I 2 keum )
hiFpÍoleica (mrn mo 20% d€ porêrnâ). sôm ibÍâs. isênlá dê êâcâmsâ, râctosâ ê sLútên cmôrâ idadede aié 450
mosm/kg dô á9uá êm 8Etêmâ fêôhádô âpÉ$nla9áo rlqudaem emba agem de 1000m. (ampta
ôôidrénoia)olerc@m6, novasourcô snior â srêmâ íêchâdô ./ 1 rilrôriêsiré/ Íêg ns: 4 0076 1953 pÍmedência

oê3ôÍ Éô: s uplemenro n utddon al, @mpon€ntês: pÍotêrnâ i6orâdâ sô@ Lê rê ô â mihôác dos componenles ad c on ais: c,
ou s, sâbor, out os 6mponêntê§: isêilo slú(on, apÉsonlaçáo: É paB uso oÍâ1.ll suplêmênio âspêcrílôôpâÉ idôsô
coitêido lrmcs de üram na d,430m9 dô calcro ê 209 dâ pÍôiáiiá na poÍÉo (34% d3 pdeinãs do vo0, com 47% de
leite dosnalado nâ compB ção, 23% d ê prolê rnâ $râdâ dô sôdo rete ê 25% de case nâio dê carcio. fonre de
qorduEs (93% goÍduÍá láclâá ê 2% dê slinadesoj6).@nlôndo2,2qdêíbEporpoÍÉo isâniô dê §áôârôs€
âpÉ*nlaÉo ara de 3709 corciándo êxiêmâmêntê nâ €mba aqem dadosde idenlif@ção do prcduto nomâ do
fâbÍicâniê, lôtê, pÍa2o dê validade e regisirc no anvisálm nrsiáÍro dâ sâúdê

\\niuào O'oraônôràr ãsp€do s
p.olêlnâ: lêllê dôsná1, @seinalo e pln so6lêiiê., íônlê dâ eÍb.idÍáiôr hâhodexlÍ na íonle de llpldios: êciiinâ dô sôjâ
@m ou sem goÉuE láct.ái compônêdês adioionais vit.,min. ê íibr$ câÍâctêÍ sticâsâdicioiâ§: isenro de slúten
sábôr c, ôu §, sâbôÍ. // Íómula modiíicadâ pâÍá nutliçãô 6nlêÉ € ôÍal, complela e balanceada em pó, pârá paciônlêt
pôtudoEs do diab3ros ê iorôláncrá ânomâ á gridôs, nom@rói@ h pelproré ca (20 % do vôr), sêndó ôsrâ d€ a[o
vâlor biolégico (oÍrgêm ânháD, 34% das @rorias pbv€nlêniês dos tipidtoô â 46% das 6 oÍias prcveniênl6s dos

s de I beEçáo rôniâ êôm flbÉs 6hô: fôs, mallito , mallodextin. modilicadâ e
pôllssâúÍid@ de sojâ. snia d€ 5.cÍô3ê ê! útii sabor baunilha. embâlagêm â pânirdê400!. ôôistâidô
êxtomâmêniê nâ€mbââqem dados de idonl ié9áô do pbduiô, nôhê do hbri@nre,lole, pÉzo de va dâdê ô rô9slrc

DescÍção: Fó.morâ modrflcâdâ pâÍâ nurdÉo enrerclê oÉr, tquido, ôsp.
ê oolros prc6ssôs c carioiais, h percslóí@ tdc> 1,2eumD, hipêÍprôré@ (ênne 20 e 30%), com supemeniodê
ârqinin€, vitaminâs ô miô.rár3 Íêrâôrônádô3 à ci@li4ção @m â rctâç
êmbâ agôm dê nômri mô 20omre máximo 250mt.
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Oescdçáo: Fómula mod ícadâ par6 nuÍiçãoenleElêoruI,llquida, indqdâ p.rc pée pósopêEl&o. nomo ou
h pêÍôâróÍró (dc >= 1.0 câum», hipêrpólé e (anlÍê 20 € 30%), enÍrqu
rerâcionados à c €rr 2Éo. sm 38cârcsê êmbâ âgêm dâ no mlnimo 200mr . máximo 250m1

Ouanldade:4o Vá]. Refr 23,71 V.lor U nlt.: 22,00

Desoiçáo: Diôiá ôniôÍál lrquid â, ôspôciâ riza dâ pâ É hêpâlôpâl ás ôôm pmiêiââs d slri bu rd âs êilÉ 1 0 3 12% conren do
márlôdêxtÍrnâ 1 00 %, *nrâ d€ mono, dissaca rrd sos o s uion 200 mr

1100%) âpre§enração em sacrê

módulo d€ @ôoidrâio, ôm pó, lmia niân€o indiedo paE pâ cio niôs
sêm âliâÍáÉo dê 6Í. ápÍ€§êibÉ

pÍôbót6destinadoaoequ ibÍiorraío,a nlesrnal,contendono

D@c Çáo: Fómú á ÍEdrfi€d â páÍâ íulÍrÉô enreÍa | € oÍor, p.U méi@ s peoTfioa paE di6béli@s no.mocaróicê €
âômôp6léicâ (m lnimo de 33s1, oló 22% ) podôndo conid proiô lná dô sojá, câ rbo d Etôs êntÍê 40 á 60 % (âlá 25% d ê

-íÍL 
rosô\, Íprdôoe árá 50oG, . o. rê 1

-\. *€Íoêê, ràdcê ê srirê.. êhba ás€r 3 sl€na íeLr-ado do ro nlino, 5oo Tr o ra{no
equ po paE conexão univô6a1. consiando €xtêÍnâmêniâ nâ €mbâ ágêm dâdos d€ ldênl llcâÉô dô pÍodulo, maÍca do
fâbdénlê, lôiâ, pÍazo do vêlldêdo é ê9 slú na anv sa/min sttio dâ eúde. ma@ novâsouG gc sí 1r . râboÍâróÍiô
.ôsl a - Eg .iÍo ânvrsâ 400761376

tem 1

Descr ção: açúcãÍ reín€do, p.coto com 1 kg

Va Rer.:4,65 vároÍUnrt.:4,s0

Oescíção: Â oz brânôô, paôôrê ôôh 1 ks r p! 1

ouaitdadê:5.600

Dascdção: Ár.oz paôol ado pâ@iô cm 1 kg êspe íeção: íâÍinha de aroz,
(ed íedo, ola ss i@ção + íchâ lécn lcâ )

vat Ref: ô,39

"".-à
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MUNICIPIO DE ARACATI

rensado a vá@o, selo de pureza abic pcl com no mrnimo250s

Ouanridade: 10.300 Var Rer.:10.23

Item:6 Unidad6: pacole MaMr OONA OE

DesoÍÉo: Fadnha demandio@lipoquêbEdinhâ pâ@lô @m lkg

J6sôrÇão: F oôào de mi ho ip/cusôuz) pcl c/500o

MATOA: S NNÂ

embataoemde5OOq

^,D6qiÇáo 

Feijáo @Í oe pâ@iê dê 1kg ripô 1

DêsôÍçáo Felào dê coÍdã pacole de lks iipo 1

Dstrçáo Feláo preb pã.oc de rks I po 1

Dêsôrçáo: oreo de sola oarâra com e00m

!é
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De$Í çáo: ArozinlesÉr, pacore @m 1 k!,

ouânridâdê:2400

De.cr qáo: Sachês dê sâ ôá'xá ôôm

Num 027 Làtuê 76 00000

oesciÇão AÍoz pâÍbôrizád ô pâôôe mm 1kq esp€oícaÇão ratuha
(cô'1redô, ôa$ricaqão ' íchã récnca)

Modo o: URBANO

dê ârcz vilâmi.ês bl, b9, iôÍm ô,ncô

Des.Íçáo êà 3'à pà ha, on no n n mo 250q

^êscÍ 
éo: caíé rorcdo mordo ô

Modero rJN AO

pureza ãbc pcl ôom no mhino250s

varorunir.:9,90
lemr 6 un dâdâ: pâcôlê l\,1arc6: ooNA

O6criçãô: FáÍhha de nahdiooa I po quebEdinhâ pácot€

DêsriÇàôr Frôcào de mirho (p/ ou*uz) pcr d500A

o!ântdâdêr 360 \at Ret.: 2,24

liem:3 MaÍ€:SINHA

oesoiÇão: Fa,inhá dô rcscâ - êmbárâoên de 500 o

2J!qI
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IIIUNICIPIO DE ARÀCÀÍI
ÁRÁCATI.CE

DesoÍiçào FâÍ âhâ dê lrigo sêm fomônlo -embalasem 1ks

Ouanldade l40 Vâl Rôf:5,05 vâlorUnh.:5,00

oos.riÇão Fejão caroca pacole de rkg rpô 1

oêsc,çã0, Fê'lão de corda pacôlô dê lkg lpo l

DescÍ qáo Ôoôdê sola oâÍaÍa @m 9O0mL

Dôn \ão Sà odddopà@ecom nomin'mo lrq

Dôscriçào: Sâchês do $l oaixa oom 1000 mil unidad€s

OLanrcadô:a vd Pel 25,93 v.loÍUnn.:2s,62

DôscÍlção: Sáchss do a9úoaÍ rernado ca xâ @m I000 mÍ unidâdês

oôe« çáo RapaduÉ (or no mlnimo 250q embràda

DesqiÇáo Bo acnâ sarqada ripo ore

ouanld6de:3.4c{ v€r. Retr4,34 vârôr unrr.: /Í,30

T

uza
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MUNICIPIO OE ÀRÀCATI

oê§cÍiÇãô Bô âd1â áebo ada po1, @m no mín mo 2009

Ouanrdade:960 VáI. Rêfr 4,33

Des.Í oáô Macarãopâcorê com500q looDârâru§ô

escrção:Ma€íáopâcotecom5000lpoãÍoolinha

oôscriÇáô Boracharpo crub sca
RêÍr s,33 Varor Unh.; t,56

Num 097 Lan.ê 19 372,30

Descnção Boacha sârgâdà lipô cre

DesôÍÇàô:3oa.ha doce lipo mariâ pâcôtê 6m no min mo 350q

1*aeao, eoru"nu u*uoL"c" pa, -.
Oúanrdadê:240 4,33

DÊsrçáo Mà aÍàopr.oe.om 500q ,rcê5pàOuê1ê

oesúçáo MacaÍão pâcôre.om 5

DescÍiçáo Bo acha lpo ôrub sôqal

Rêt: s,33 Valorunlt.r /Í,56

uir
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MUNICIPIO DE ÀRÀCÀTI

D.sÍiao r0Ln. fâlL,. 170i]

Dâ*'rçãô: Rêquê[àô sêmoêo 200 mr

ouánridádâ:48o Va.Rêr.:6,€4

% de pidos côm s00s

Kg MâE: X PESCÂ

Val. Rer.:35,54 Valor Unlt,: 30,50

MaÍca: K PESCA

racriá pacore mm 500q

aeeroa|rà orê om t00c

Laba pacolê.om 500§





{IÁCÀII

IÚU NICIPIO OE ARACAÍI

"qa1'

[,1aTca:JUBAA

iá pacole com 5000

DêscdÇào Porpa de fruta sablr caju pacote com 500s

1*.,"", 
",* 

* t," **, nÍávrorâ pâ6iâ 6m 500§

Desciçáo Popa dê f.urâ sâb0r â.ôrorâ pâ6iê côn 500!l

abapaóre.om5000

Unidadq pa@i6 Mare JUAAA

DêscÍ ção: Polpa de íruta sbor etu pacoiô @m 5009

Núm 0r,r Lai\e 23 r930a





Des«içào, Álrâ6 tlpo comum

MaÍerCEASÂ

DesciÇão cênouE de lrqualldádô

Va, Rêf

Des«çao Ch3Ío!êÍd"dê ! 
'r,Àrdrdê

DesôÍiÇàô: chuchu dê 1r qua dádê

DêsqiÇáo C.@ verde de 1'qualidâd€

4!!1





, \ri\(1il !

oescÍ ção: LaÍânja peE ds 1'qualidade

Oúâniidâdê:562 Vâl.Rêí.:5,65

Dôsúçáo: Maça naciona de 1r qualdade

oêscriÇào rúáôârc râ íESca

MATCA: CEÂSA

t\ssoqâo: 
Ma@reim em pâl io pécozida @ns€ládâ pâcôlê com 1ks

Ouãnldâde:124 Vá|. Rêt:13,03 Valoruíli.: !,00

oêscÍ çãô: Me ào japonês de

Mêre:CEASÂ





riôm 26 Unidadê: Ouilo

oâ3ôÍ Éo: P môntlo veÍd€ do l'qualidad€

oúânlldâdâ:122 Val.R€r.:6.51

ÀRit,{Tt

DêscÍçáo: Repolho vordo de lt qualidads

oêscnçáo Tomare de 1:q!âridâdê

jscrição Lmãode 1| qua dade

[rar.a saLoR sosERrÀo

oêscr Éo: c6h6 bovina em iscas múo m o e conselada 1 ks tuigêlâdá d â bovino. É mb6lã9€m prim á da: a vá ouo
lermo lomado em â 1â bâ reiÍá pá+p€ dê p â sllco sê ádâ 6m í mô multicêmada emba ada à vácu Ô 6nlên dÔ 1 0009
dô pÍôdulô. Nàô dêÉ contêÍ cr sláis dô 9€ro noiniôior dâ êmba asem P6dulô ôôm ôolôrâçãôvêÍmêlho.ôscu.â,
prcduz do de a@do com a leg slaçào viqenle. Em peÍrê io 6iado dâ 6mêBáçáo, sêm odor lmprópl o ou quaisquer
@Íêcrêrlstcas que iiviâbi 2êm ô ôôn§úm hománo. pÍôdotô 6m Bg st odo seNi9! deinspe9áo/mapa (sif)ou

MOdEO SAR'R SO SERTÀO

iscr çáo: Câhe boüna de 1! conselada ( biíê de corãô môlê) êspêclrcâÇàô: coÍlês bov nos dô @xáo mole íâl ado em
bifês dê lsa êmbââdosêmêmà.rágômplm&áprásticaimnsparenreavácuoreÍmotoÍmadaemllhêpêFpêdê
alla b8rêiÍa m paooles de I ks. nv o ados e inlesrcs Não dêvê @1êr ôÍislâ s dê !€lô nô nlêÍior dâ ômbâragêm.
Pmduiô sr o$ô 6m mroreÉo vêÍmôrhoedE, ôm pôíôiro 6tado de con*Raçáo, sem odorimpóprioou
quaisquêr camcrôísí@s que inviâbiliÉm o @nsumo humano. oeveÍá apre*nlaÍ É0 st@ do pÍódúlô ê mêmôÍiâ
do*dlivo do orcdulo lunlo @m a amoíÍa. pÍoduro oom ÍêqislÍo do se

Modêô saBoRsosERÍÀo

DêscÍiÇáo cáÍnê boúnâ (6siôlã ôm abos) (co ngôradâ), êmbalasem primáÍia rranspaênte à váôuô rêÍno Ío.mâdo pêl
+pe em a[o barena Paoolos d€ 1 k ôntêÍ cristâis dâ gêro no intoioÍ da embalasem
Prcdúo sôm mo ê @m @lomção v6m6lhã êscuE ôm pêdêito estado de oon*ruaçáo, sem odorimpópÍiÔÔú
q0â squd câÉô1€Íi3r ôâr quê nvâb 2êm ô6mumo húmano Em pâmiês de 1 ks e imprcsso na emba asem prádcâ
em l nla, o se o de inspeção íede6l (s , ou selo de inspegão esradual (s ê), miúrâgêm dê âôôrdô 6m â lôg 3 ação

ê.ês dâ dâta dê re@bimenlo

2![
L





DêscÍiÇáô câ.nêbôvnâmordá-(coxáomorê)dôráquâridâdô(enserâda) embârasem pí má ía tÍan spaÍe nre â vácuo
leÍmoíomadopel+peemallabareiEPãcolesdelk9,nvioladoselnGgrcs.Náodeveconle.cÍsraisdeqeono
inteÍ s da embalogem. PÍodulo som osso e @m @loÍaÉo wmelha escuÍa em pêÍIeilô eslado de oonservação, sem
odorimpó9doouquaisqueÍcaÉoGrlsli6s que inviab' zeho côisumôhumâno. Em pâôôlês dô 1 kgê lmpr*$ nâ
ômbârágêm prásúcâ êm n niâ ô 3êrô d ê mpêçãô íêd êÉr (sir) ôo sê o dê nspôÇáo êstaduar G ê ), rciu asêm d e acordo
@m a leqis acão üqenle ôde ocoÍdo com a in n" 33 do maoâ. va dade min ma d€ 06 meses da dab de Íêebimento

I 1ur,\ L

oescrcão camedô sorcoxào morôr camôdêso
barena pelrpecom req stro no s í ou siê

MaÍca: sasoRSosERrÁo [Td. O SÀBÔR SÔ SFRTÀÔ

,.QessÇão: camôbovnâ mas6 (múscu o)- ôm cubos d€ sprcximadamênle 30s conselado,
/ róprio dá âspáô €, n àô âmôlêddâ i€ m pêgájôsâ, 6Í púÍpuÍá, §êm m ânch â3 êsvôrdôâ dâ3 ou pâÍdâcônlâs odor
pópdo,embaladoaváouolemoloÍmadoemalabareEempa@iesdelkqempÍessonaembaaqempásliôâêm
lniê, o 3êrôdêrnspêÉorêdêÍâ (si,) ôu sêro dê insp.Éo êsiâd uâr (s ê ), ólu ásêm dê â6Ídô 6m â rôs s áçãô visôn lê

DêsqlÇáô FÍâ ngô 6n gêládô s m lênpêÍo s€m pé s @bsça , aspedo ÍÍme, não p€sajoso, mÍ p óp,ia, sm mâ nchâs
esvêdêâdâs e odor áÉclêílslico. Embáládoêm páôolêâ dêáprcximâdamêntô 1 k9. €mba âgôm, sd plást ôâ
rmpÍê§§o en riâê o sero de inspeçãô íedeE (sif) ou se o de nspeção estêdual (sie)

MaÍca saBoR so sERÍÁo MOdP O SÀRÔR SÔ SFRTÁ'

DêscÍiÇàô câÍiê suínô $m osso - @nsoLada, íaliado em cubos do apÍoximadamente 30s. embalasem pÍ maÍ a
pláslica râ nspâ.ôniô â váôuo, 6m pá61ês dê I kg, lnvlolâdá, iniàO É, nãô dêvêndô ôontêÍ cÍ slâi6 d â Oâlô âô ílêÍ o r d â
ehbêlasem. Prcdulo mm ooloEqão nâluEl @Éciôísii€s. em 6so e @m leor dê qornuE máximo pêmilido pêâ
êgislâÇáo êm pêíêlio êsiádo dê consNâçãô, sêm ôdôrirpÍôpÍioóuquáisquêrcâÉôlêÍl§liús quê iiv âbilizên ô

mprcso na embalasem p áslicê d€vê F.ior o reqislro do órcão com
Ior a lô9 s açào vrgêrrê vâl'dâo€(oÍ Ír'trô03 Tasô óÉr oaL oa 3' r€sâ. ê' r€gd ql'r/€nôlr€' ra 3r

ãr rhão,ohioecdouor(oroe,dlJE'íe o,d.'2'cnoaodâe1re!â

oesorçáo: Peiio dê fÉngo-cong€ládo. dê 1D qúâlidâdê ôm6so sêm p€lê ê lêmpêm âspêólôllmê,iáôpêgajô$,

dêv€âdô coíiàÍ ôÍislâ s dô 0êlo ho inre.ioÍ da emba aqêm, ser plásl e e impGss êm ú.ia o sêro dê insp€ção fêdeÉl
Gr) ou selo de inspoÉo esladuâr(sio), acondicionâdos âm câre6 dâpâpêrão. rcru âsêm dê âódôem â rês s áçãô
vigeniê ô varidádê mrnrmâ d€ 06 m€âê§ dâ dâla de Í€oebimenro ênlres
iômpôÉluÉ nÍê,ioÍ a r2"o noaio da enlregâ

DêscÍ çào: irôzin ho dê rÍângo sa s*mi - congérâ dô $m bmpãrc, aspãdo pÍópÍio, não a mde do, n áo p€saiorc, cú
pÉpÍ á, sêm mânchás êsvêrd êádâs, oheim oaEderrsrico e sem odor impop o Embalado nd ivid ualmenre e m
êmbalasens pÍ má,ias plásl cas de 1k!, não dôvô 6nrêm cÍ slârs dê qêro no hlê.ior dâ ômbârâgêm. sêÍ prástica ê
impressoôm riniâ o sro dê rnspêção lêdêÍár(sr0 ou sêrô dê inspêção êíâd uár (siê ), â6ídiciôiâdôs âh 6Es dà
pâpêlãô, pÍâzô d3 valdad€ mrnima de 06 me*s da dala dê rcoeb menlo idenlifioa9âo doíome@dorê nroÍma9óes
i uÍicionáÉ do prcd úlo € niÍê!ár sâ ado @m rêmpêÍalu Ía iníe doÍ a 12'o no aro da
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oêsôrçãô:câmôsuha PêÍi (Pêrni êm
lihe pêl+pede ala baíe ra em pacoles

À,larca: S,€OR SO SERTÀO Modelo: SABOR SO SERÍÃO

cubos) êmbálágêm primáíá p ásiie â váao lrãnspa.onlo tomo fomada em
dô I kq, inv olâda, lnleqm, nâo deve oonleÍ oÍ slais de selo no inreÍior da

1e*íÇão: Vi.â!G dô á @l ômbálásêm soomr

Descrção: Forha de ourc pacote 2509

oêscrição: oÍégâno pá@tê 2sog

ouânridade:7 va Rel 20,34

Ui dade: pa@l€ lvarca: VAIE FERTIL Mod6lo: Va(E FERTIL

Dôscriçãor Azeitona velde, iãronho média, sm carcço pct Ém no mlnimo 3009

Ouanlidode:110 Val. Rêf 9,75

ÁôsqiÇáo 
Mâionêsê eci ,00s

Marca:OUERO

Desqi9áo cáicnup pcr 2009

oesoÍiçáo: Moslardâ pcl 2009





Descdçàô: Ânáôiaitê êm Pó

DescÍção: Mo hode sola ripo shoyo

MáÍE:MAGGI

DêscÍrçáôr cârdô dâ ôâmêd. o24 únldêdêdê l9 gEmâ edá

ouanridader 230 var.Rôr.:1334 v.rorunrr.:13,33 Tolal rem:3732,40

onooaoo. oê ',,' 0,,,00Ô

DesqiÇáo ENâ do6 pa@iô @m 50og

Dêscrição: câmôml ã padtê 2s00

Dâscriçáô Âçâftãô Pâôôtê 500s





ÀRÁC,{TIi

CONlERC AL CANAÀ LÍDA
Num 092 Lancê 9a$.40

ser em táco Pláslitu atixi@oss.dcâo'Gs aÚnâ sâbor€s ransônno a €mbárâqêm dav€Íá
dal5 dó rab (àçáo p,do dô va 

'dâdê 
à núrercdê lote

Tobl Iôm:1.307.20

Modelo:

sd em sáco plásliÔo áióxioo,

díadókb.câÇão pÍao dê % rdadê e númêro d6 roie
rdâr [êm 1 307 20

dêvâÉ *r em sâ@ plásrim, âtóxi@, com lko do Dóduio, @m dâiâ

de íaú.âcàô, prêzo ds vâ dade ã numêrc de rÔrê

Torâ riôm 1 307.20

undád.: @ixa Mârca: ROYAI

D6scÍ ção: Gôlâli nâ dlet sâboÍôá: moÍ6 nqo. êmbálegem: câ xá com 1 sg, d alo dê íâbímÉo, PÉzo dô validâdê ô

!n dâd.: @ixa l\,larcâ: ROYAI

DêscÍção: Gelâtnâdlêi saboÍês: mâm@já ãmbâagêm:

lêm:3 Uildãdê:@ixâ Mârcâ: ROY r
oêsdção: sâEnna diel, sâboÍ*: âbaoar. êmbálâgsmr cât€ com 150, dáiâ de íâbdeç5o, pÍazo

oescÍiçàô PãoÍPo cadôqultrha

Ouantdâde:6 700

:x
ni\





Oescdçáo Adoçântê 
'lieléli@ 

enbálâgem com r00hl

Va Rer 5.17

Irem 2 Unidâde:élrâ MâE: LINE}

DescÍiçào: sâch* dô adoçaité eixâ com 1000 m I únidâdês

vâr. Rêf:60,37 Valorunii.: s7,20

dê sâ s gârâíÕes de 20 rós

697 valorUhrt.:6,95
oôscrção: Rêoaaâ dê á90âádioonada

ouââiidâdêr 3 c00 vãl Rôi.:

3sôriÇàô Rec pienre p/ áoúâ (sâraíáo)

Ouantdâdô:240 Vâ. Rêf

oom epâddãdê ds 20 li(@s

oêscr Éo: Ásua minêÉl sêm sás,

Val.

MAÍCâ: SANTA JOANA

em sarâIás práí€s dê 500 m. Iá

Nun oa2 Lan.ê 27312.30

DêsôÍÉo: RêcaEa d3 ágúâ ádiclo.ada

Ouaílidâdâ:2000 VâlRôi.:

de sa s gáíâíÕes de 20 rós

697 ValorUnlt.:6,95

D$qiÇáor Reopiãii6 p/ água (qaÍÉfào)

Val Rer l

com ePaoidãde de 20 rrircs

-srçãô:Ásm mm a,Fm
rúarca: SANTA JoANA

sás, êm $mtas p áslicas dê 500 m , Íardo coh

vârôÍ unrt.: 20,69

rÉ
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